
M17 TORI CLASSIC RAMEN
Cremige Hühnerbrühe auf Salzbasis.
Hühnchenfleisch (Sous-Vide Art)
und Ajitama.

€12.80

€0.00 +€1.20 +€1.20 +€2.20

M14 TORI TERRIYAKI RAMEN €14.80
Cremige Hühnerbrühe auf Salzbasis.
Gegrilltes Hähnchenfleisch mit Terriyakisauce
und Ajitama.

For the best ramen experience, please eat as soon as possible when you receive it.
Noodles become soggy over time.

Alle Ramen mit Sojasproßen, geschmorte Champignons, Kirschtomate, Launch und Pfeffer.

€2.80 €2.80

Chashu
(2st)

€3.80€1.00

Soja-
prossen

€1.00

Schwarzes
Knoblauch öl

€2.80

Wantan
(2st)

€2.50

Tofu
(2st)

Tori
(2st)

€3.80 €1.00
Mais

€1.20

Gemüse
Tempura

Ajitama
(halb)

€3.20

Extra
Nudeln

M9 TORI KARA-AGE RAMEN €15.80
Cremige Hühnerbrühe auf
Salzbasis. Frittierte Hähnchenfleisch
und Ajitama.

M15 TORI WANTAN RAMEN €13.80
Le i ch te Schär fe Geschmack .Cremige Hühnerbrühe auf Salzbasis.

Wantan gefüllt mit Hähenchenfleisch
und Ajitama.

M5 TORI TANTAN MEN €15.80

Gemüse-Miso-Brühe auf Salzbasis.
Gegrillte Tofu mit Terriyaki Sauce,
Kikurage Pilzen,Bamboosproßen

M12 TEMURA RAMEN €16.80M7 TOFU RAMEN €15.80
Gemüse-Miso-Brühe auf Salzbasis.
Fritterte Gemüse Tempura,
Kikurage Pilzen, Bamboosproßen

Cremige Hühnerbrühe aus Schharfen
Miso,Erdnuss und Sesam paste mit Gebr.
Scharfe Hähenchenhackfleisch,
Röstzwiebel und Ajitama

SHIO MISO SHOYU TANTAN

RAMEN BRÜHEN
Ramen mit Fleisch,
standardmäßig mit Tori
Paitan Shio serviert. Sie
können auch eine
andere Brühen wählen.

Veggie Miso Brühe (ohne
Fleisch) kann kostenlos in
Tori Paitan Shio/Shoyu/Miso
geändert werden. Wechseln
Sie zu TanTan- mit 1 Euro.

MEHR RAMEN
TOPPINGS

+

+

Tori Paitan( reiche, cremige Suppe mit Kollagen) ist die Hühnerbrühe Basis. Sie besteht aus fast 10 Gemüsearten und den
besten Teilen des Huhnes. Durch 8 Stunden Kochen und eine Menge Ingredienzen wird ein cremiger aber erfrischender
Geschmack erhalten. Außerdem macht die Tori Paitan ein Ramen reich mit Proteine und Kollagen.

Bitte fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter.

Reichhaltige
cremige
Suppe mit
Sojasauce

Reichhaltige
cremige Suppe
mit leicht Scharfen
Miso, Erdnuss und
Sesampaste.
Leichte Schärfe
Geschmack.

Reichhaltige
cremige
Suppe mit
Miso
Würzpaste

+€1.20

VEGGIE
MISO

(ohne
Fleisch) –
Konbu
Suppe mit
Miso-
Würzpaste

Reichhaltige
cremige
Suppe mit
Meersalz

Rinder-
fleish(2st)

€1.00

Chilli
öl

M1 CHASHU RAMEN €12.80
Cremige Hühnerbrühe auf Salzbasis.
geschmorte Schweinfleisch
und Ajitama.

M2 GIKU RAMEN €14.80
Cremige Hühnerbrühe auf Salzbasis.
Mariniertes Rindfleisch und
Ajitama.



B11 WAKAME SALATB10 EDAMAME

€6.90B1 GYOZA GEGRILLTE (6st) €6.90

€4.20

B4 KARA-AGE(4st)€6.90

€4.50 €4.50

Teigtaschen aus der Pfanne mit
Hähnchen oder Gemüse Füllung,
dazu hausgemacht Gyoza soße

Frittierte Teigtaschen mit
Hähnchen oder Gemüse Füllung,
dazu hausgemacht Gyoza soße

Teigtaschen aus der Pfanne mit
Hähnchen oder Gemüse Füllung,
dazu hausgemacht chili Gyoza soße
Frühlingszwiebeln und sesam

B2 GYOZA CRISPY FRITTIERTE (6st) €7.50B7 CHILLI GYOZA (6st)
Frittierte Hühnchenfleisch nach
Japan Art dazu hausgemacht
Mayo soße

B8 MINI FRÜHLINGSROLLE (6st)
Frittierte Gemüse
Finifrühlingsrolle dazu
hausgemacht süßsauer soße

Seegrass-salat mit
eingelegtem Gurken,
dazu Sesam

Gekochte
Sojabohnen
mit rosa salz

Wasser Sprudel/Still 0.2L
Cola/Cola Zero/Fanta/ 0.3L
Apfelschorle 0.3L
Ramune (jap.Limonade) 0.2L

Green Tea 0.3L
Yuzu Tee (jap.Orange Zitrone) 0.3L
Oolong Tea (jap.Schwarze Tee) 0.3L
Ginger Lemon Tea 0.3L

€3,90
€3,90
€3,90
€3,90

€2,50
€3,20
€3,50
€3,90

Getränke(Kalt)

Yakult soda 0.3L
Yuzu soda 0.3L
Cold brew Grün Tee 0.3L
Cold brew Oolong Tee 0.3L
Lemon soda 0.3L

€5,20
€4,20
€4,20
€4,20
€4,20

Hausgemacht Tee (Kalt) Getränke (Warm)

Kirin 0.3L
Kirin, Alkoholfreies 0.3L

€4,50
€4,50

Japanisches Bier

€2,00/€5,80

Desserts

Mochi-Eis 1st/3st

Eiskugel im Reisteig, wählbar Matcha/Vanille/Schwarzer Sesam

€7.90B5 FRI EBI (3st)
Frittierte Garnelen
dazu hausgemacht Garnelen Soße

M 2
Chicken concept
Noodle Kitchen


